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Il progetto  
 
 

PIANO DI CAMPIONAMENTO INTEGRATIVO 
del “Programma coordinato di sorveglianza della prevalenza di  

Listeria monocytogenes in talune categorie di prodotti pronti per il consumo  
a livello della vendita al dettaglio” 

 
Responsabile Scientifico: Dott.ssa Vincenza Annunziata Prencipe 
 
Collaboratori: 
- Dott. Salvatore Antoci 
- Dott.ssa Roberta D’Aurelio 
- Dott.ssa Diana Neri 
- Dott. Gino Angelo Santarelli 



Scopo del progetto 

 Piano di campionamento integrativo per ottenere dati  
statisticamente significativi per l’Italia 

 
 
• determinare la prevalenza e i livelli di contaminazione da Listeria 

monocytogenes 
 

• valutare la capacità del Sistema di Controllo Ufficiale di 
rilevare la prevalenza e i livelli di contaminazione da 
Listeria monocytogenes 



Prodotti alimentari pronti per il 
consumo 

Formaggi a pasta 
molle o semi molle 

 
- Confezionati 
sottovuoto o 
in atmosfera 
protettiva 
- Confezionati 
all’origine o 
al punto 
vendita 
 

Caciotta 
Camembert 
Gorgonzola 
Italico 
Quartirolo 
Taleggio 
Stracchino  
Crescenza 

Prodotti a base di 
carne 

- Confezionati 
sottovuoto o 
in atmosfera 
protettiva 
- Confezionati 
all’origine o 
al punto 
vendita 

Arrosto 
(Pollo/Tacchino) 
Mortadella 
Prosciutto 
cotto 
Spalla cotta 



RTE a base di carne  
 
prelievi  eseguiti in doppia aliquota: 
 
1 da esaminare al termine della shelf-life (per valutare l’incremento della carica 

di Lm) 
1 da esaminare all’arrivo in laboratorio (per valutare l’esposizione del 

consumatore al momento dell’acquisto) 
  
Formaggi 
 
Quando presente, la CROSTA è stata esaminata separatamente dalla PASTA 
 
(differenza con Piano di monitoraggio) 

Prelievo dei campioni 



Piano di campionamento 

 1800 campioni 

900 Formaggi 

Pasta Crosta 

900 RTE carne 

900 aliquote 
Immediatamente 

900 aliquote 
a scadenza 



379 comuni 

Fascia A: 177 
(<10.000 ab.) 

293 RTE C 

287 Formaggi 

Fascia B: 160 
(10.000-100.000 ab.) 

398 RTE carne 

398 Formaggi 

Fascia C: 42 
(>100.000 ab.) 

210 RTE carne 

209 Formaggi 

 Stratificazione del campione 
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Distribuzione geografica dei prelievi 



Scheda prelievo campioni  



Scheda prelievo campioni  



Tutti i dati raccolti attraverso le schede di campionamento 
sono stati inseriti in SINVSA (Sistema Informativo Nazionale 

Veterinario per la Sicurezza Alimentare). 

I dati relativi alle analisi di 
laboratorio sono stati gestiti 
attraverso il sistema SILab 
e SISD. 

Sistemi informativi 



Accertamenti  

Accertamenti Metodi di prova 

Ricerca Listeria monocytogenes ISO 11290-1:96 Amd 2004 

Numerazione Listeria monocytogenes ISO 11290-2:98 Amd 2004 



Inizio  Settembre 2011 

Fine  Maggio 2012 

Campionamento 



Formaggi 

Tot. 894 formaggi 
473 crosta 

421 senza crosta 
 



Tot. 1802 RTE a base di carne 

RTE a base di carne 



Campioni esaminati Campioni Positivi % 
1795 41 2,28 

Risultati 

Matrici N. Campioni positivi % 
 Formaggi 20 2,24% 

RTE a base di carne 21 2,33% 



Distribuzione geografica dei 
campioni positivi 



Prodotti a base di carne RTE 



Livelli di contaminazione RTE 
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Formaggi 



Formaggi 



Livelli di contaminazione Formaggi 
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Discussione 

 
•  Livelli di prevalenza rilevati rispetto a quelli attesi: 
 
 
 
 
 
• Livelli di prevalenza analoghi a quelli precedentemente rilevati in due 

studi dell’IZS Abruzzo e Molise “G. Caporale” in Abruzzo da campioni 
prelevati al dettaglio: 
 

Categoria prodotti RTE Attesi Prevalenza 
rilevata 

Prodotti a base carne 1% 2,33% 

Formaggi 2,5% 2,24% 

Categoria prodotti RTE Livelli 
prevalenza da 

studi precedenti 

Prevalenza 
rilevata 

Prodotti a base carne 1.34%  2,33% 

Formaggi 2.73%  2,24% 



Discussione 

• Il valore di prevalenza di L. monocytogenes nei prodotti a 
base carne riscontrati nel Piano Integrativo (2,33%) 
rispecchia quello rilevato dal Programma coordinato di 
monitoraggio (2%). 
 

• I valori massimi dei livelli di contaminazione (1,94*106 
UFC/g) risultano superiori a quelli riscontrati nel Programma 
coordinato di monitoraggio (max 370 UFC/g). 



Discussione 

• Il valore di prevalenza di L. monocytogenes nei formaggi 
riscontrato nel Piano Integrativo (2,24%) corrisponde al valore 
riscontrato nello studio “Valutazione della qualità igienico 
sanitaria di alcuni tipi di formaggi prelevati in fase di vendita al 
dettaglio” eseguito dall’IZS Abruzzo e Molise “G. Caporale” 
(2.73%). 
 

 
• Per quanto riguarda livelli di contaminazione dei formaggi, non 

è possibile confrontare i valori riscontrati nel piano integrativo  
con quelli riscontrati nel programma coordinato di 
sorveglianza, per le diverse modalità di esecuzione delle 
analisi.   



 
• Reparto di Igiene delle Tecnologie Alimentari e 

dell’Alimentazione Animale 
• Reparto Accettazione e controllo 
• Sezione di Pescara 
• Sezione di Campobasso 
• CED 
• COVEPI 
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