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Introduzione  

La Regione Abruzzo ha affidato all’Istituto Zooprofilattico Sperimentale dell’Abruzzo e del Molise il 
corso di formazione per auditor di sistemi di gestione per la sicurezza alimentare coerentemente con 
quanto stabilito dalla delibera della Giunta Regionale n. 276 del 12 aprile 2010. Il corso è conforme 
alle indicazioni dell’Accordo Stato Regioni ASR n. 46 del 07.02.2013 “Linee guida per il miglioramento 
dei Controlli Ufficiali” e fornisce le competenze per la conduzione e la gestione degli audit presso gli 
Operatori del Settore Alimentare (OSA) e l’Autorità Regionale Competente (AC).  

L’intero percorso formativo è costituito da quattro moduli, di cui l’ultimo si svolgerà in campo. In 
questo primo modulo si presentano e analizzano gli elementi legislativi e normativi più utilizzati nelle 
attività di ispezione e di audit presso gli OSA.  

Obiettivi  

Al termine del primo modulo, i partecipanti saranno in grado di: 

- conoscere i Regolamenti Europei che fanno parte del ‘Pacchetto Igiene’ 
- conoscere le tecniche e le modalità di verifica di conformità delle aziende agroalimentari 
- conoscere gli standard sul miglioramento continuo 

 

Contenuti  

I giornata 

Ora  Argomento  Docente  

08.30-09.00 Registrazione partecipanti - 

09.00-09.30 Saluti dell’Autorità Regionale e IZS IZSAM e Regione Abruzzo 

09.30-09.45 Breve Introduzione al corso: obiettivi, contenuti, 
organizzazione delle giornate di lavoro 

V. D’Annunzio, Kiwa Idea 

09.45-10.45 Il sistema HACCP: definizione del campo di 
applicazione, aspetti cogenti dei sistemi di 
autocontrollo 

V. D’Annunzio, Kiwa Idea 

10.45-11.00 Pausa caffè - 

11.00-13.00 Le normative che compongono il “Pacchetto 
Igiene”: · Regolamento CE 852/2004  
Regolamento CE853/2004 
Regolamento CE 854/2004 
Regolamento CE 882/2004 e il sistema HACCP 
secondo il Codex Alimentarius CAC/RCP 1-1969 
(Rev 4 – 2003) e sua evoluzione. 

V. D’Annunzio, Kiwa Idea 

13.00-14.00 Pausa pranzo - 

14.00-15.45 Richiami sui concetti di pericolo e di rischio e di 
analisi dei pericoli. 
- L'autocontrollo: dal Manuale di Autocontrollo al 
sistema di Gestione della Sicurezza Alimentare e la  
Comunicazione Della Commissione 2016/C 278/01. 

V. D’Annunzio, Kiwa Idea 

15.45-16.15 Esercitazione su Costruzione del diagramma di 
flusso e verifica in sito e discussione in plenaria 

V. D’Annunzio, Kiwa Idea 

16.15-16.30 Pausa caffè - 



3 

   

 

16.30-17.00 Esercitazione su Costruzione del diagramma di 
flusso e verifica in sito e discussione in plenaria 

V. D’Annunzio, Kiwa Idea 

17.00-17.15 Conclusione dei lavori 

 

II giornata 

Ora  Argomento  Docente  

08.30-09.00 Registrazione partecipanti - 

09.00-09.30 Domande, risposte ed approfondimenti sui 
contenuti trattati nella prima giornata di corso 

V. D’Annunzio, Kiwa Idea 

09.30-11.00 Il Sistema di gestione della sicurezza nei principali 
standard volontari cenni a ISO 22000, BRC, IFS, PRP 
e PRP operativi 

V. D’Annunzio, Kiwa Idea 

11.00-11.15 Pausa caffè - 

11.15-13.00 Introduzione ai controlli ufficiali: 
- il Regolamento (UE) 2017/625 del Parlamento 
Europeo e del Consiglio. 
- Controlli ufficiali e alle altre attività ufficiali 
effettuati per garantire l’applicazione della 
legislazione sugli alimenti e sui mangimi, delle 
norme sulla salute e sul benessere degli animali, 
sulla sanità delle piante nonché sui prodotti 
fitosanitari. 
- Linee guida del Ministero della Salute, procedure 
per il richiamo, da parte degli OSA, di prodotti non 
conformi, ai sensi del Regolamento (CE) 178/2002 
e successiva pubblicazione dei dati inerenti i 
prodotti richiamati per una corretta tutela del 
consumatore. 

G. Bitonti, Kiwa Idea 

13.00-14.00 Pausa pranzo - 

14.00-16.00 Gli standard per il miglioramento continuo 
• Introduzione allo standard ISO 9004:2018 
‘Gestione per la qualità – Qualità di 
un’organizzazione – Linee Guida per conseguire il 
successo durevole’. 
• I Sistemi Internazionali di valutazione OIE World 
Organisation for Animal Health: prevenzione e 
controllo  
delle malattie animali, sicurezza sanitaria del 
commercio di animali, miglioramento del 
benessere animale. 

G. Bitonti, Kiwa Idea 

16.00-16.15 Pausa caffè - 

16.15-17.15 Test finale per la verifica del livello di conoscenze e 
competenze raggiunto dai discenti 

V. D’Annunzio, Kiwa Idea 

 

Metodologie educative  

Dal punto di vista della metodologia didattica si prevede una costante interazione. Esempi tratti da 
situazioni reali e simulazioni saranno utilizzati per meglio contestualizzare i contenuti del corso 
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rispetto alle esigenze di carattere professionale espressa dai partecipanti. Nel corso verranno 
utilizzati strumenti didattici come le esercitazioni su casi studio e role playing, scambi interattivi tra 
partecipanti e docente per favorire l’approccio all’audit. L’uso di tali tecniche metodologiche hanno 
il fine di rafforzare l’apprendimento e focalizzare l’attenzione sulle fasi più delicate, impostare un 
reale monitoraggio per garantire che gli standard di qualità e sicurezza siano messi in atto dalle 
Organizzazioni del territorio monitorato.  
 

Beneficiari e accreditamento ECM  

Il percorso formativo è riservato a medici, veterinari ed altri esperti tecnici delle ASL, IZSAM, ARTA e 
della Regione Abruzzo. 

L’evento è accreditato ECM e sono stati riconosciuti 16,2 crediti formativi per le figure professionali 
del medico veterinario (per tutte le professioni), del medico chirurgo (discipline: Igiene, 
epidemiologia e sanità pubblica; Igiene degli alimenti e della nutrizione; Scienza dell'alimentazione e 
dietetica; Epidemiologia; Malattie metaboliche e diabetologia; Medicina del lavoro e sicurezza degli 
ambienti di lavoro), del biologo, del chimico, del farmacista, del tecnico della prevenzione 
nell'ambiente e nei luoghi di lavoro e del tecnico sanitario di laboratorio biomedico. 

Ai fini della valutazione dell’apprendimento, al termine delle due giornate, sarà somministrato un 
esame incentrato su tutti gli argomenti trattati durante il corso.  

La prova di valutazione è obbligatoria per tutti i partecipanti. 

Sede di svolgimento e date  

Il corso si svolgerà a Teramo, in un’aula del Centro Internazionale per la Formazione e l’Informazione 
Veterinaria (CIFIV) dell’IZSAM. 
 

Docenti  

Giuseppe Bitonti, Kiwa Idea 
Vincenzo D’Annunzio, Kiwa Idea 
 

Responsabile scientifico  

Lucilla Ricci, Assicurazione Qualità Laboratori e Controllo, IZSAM, Teramo 

Contatti  

Centro Internazionale per la Formazione e l'Informazione Veterinaria "Francesco Gramenzi" (CIFIV): 
Via G. Caporale, 64100 Teramo, Italy 
+39 0861 332672 
formazione@izs.it 
 

 


