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che, a'seguito dei suddetti fenomeni eruttivi e sismici,
con provvedimento adottato ai sensi delf’art. 9, comma 2,
della legge n. 212 del 2000 sono sospesi i termini per
Padempimento degli obblighi di natura tributaria;

Visto il proprio decreto del 14 novembre 2002, pub-
blicato nella Gazzetta Ufficiale n. 270 del 18 novembre
2002, con il quale sono stati.sospesi i termini relativi
agli adempimenti ed ai versamenti tributari, aventi sca-
denza nel periodo-dal 29 ottobre 2002 al 31 marzo
2003, a favore dei soggetti residenti ovvero aventi sede
legale od operativa, alla data del 29 ottobre 2002, nei
comuni della provincia di Catania, interessati diretta-
mente dall’eruzione del vulcano Etna, ¢ da ordinanze
sindacali di sgombero;

Visto I’art. 10, comma 1-dell’ordinanza del Presiderite
del Consiglio dei Ministri n. 3315 del 2 ottobre 2003,
con il quale ¢ stato differito al 31 marzo 2004 il sud-
detto termine di scadenza della -sospensione;

Visto I’art. 4, comma 2, dell’ordinanza del Presidente
del Consiglio dei Ministri n. 3354 del 7 maggio 2004,
con il quale ¢ stato ulteriormente differito al 31 marzo
2005 il termine di scadenza dalla sospensione;

Visto il comma 3 del predetto art. 4 dellordinanza
n. 3354 del 2004, con il quale ¢ stato previsto, tra ’altro,
che gli adempimenti ed i versamenti tributari non ese-
guiti per effetto della sospensione sono effettuati dal
primo aprile 2005 mediante rateizzazione pari ad otto
volte il periodo di durata della sospensione;

Considerato che con decreto del Presidente del Con-
siglio dei Ministri 4 marzo 2005, € stato prorogato, fino
al 31 dicembre 2005, lo stato di emergenza in ordine ai
gravi fenomeni eruttivi connessi all’attivita vulcanica
dell’Etna nel territorio della provincia di Catania ed
agli eventi sismici concernenti la medes1ma area verifi-
catisi nel mese di ottobre 2002; »

Decreta:
" Art. 1.

1. 11 termine di scadenza della sospensione dei ter-
mini relativi agli adempimenti ed ai versamenti tribu-
tari-a favore dei soggetti indicati con il proprio decreto
del 14 novembre 2002, ¢ differito al 15 dicembre-2005.

2. I versamenti tributari non eseguiti per effetto della
sospensione, che decorre dal 29 ottobre 2002 fino alla
suddetta data del 15 dicembre 2005, sono effettuati in
unica soluzione entro il 16 dicembre 2005, ovvero, a
decorrere da tale-ultima data e senza aggravio di san-
zioni e di interessi, mediante rateizzazione mensile pari,
al massimo, ad otto volte il periododi sospensione..

3. Gli adempimenti tributari, diversi dai versamenti,
non eseguiti per effetto della sospansmne, isono effet-
tuati entro il mese di gennaio 2006. -

Il presente decreto sara pubbhcato *nella Gazzétta
Ufficiale della Repubbhca 1tahana s

Roma 17 maggio 2005 ;_;vz‘;;w i v
o Mim‘:mo SINISCALCO
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MINISTERO DELLA SALUTE

DECRETO 4 marzo 2005.

Recepimento della direttiva 2004/16/CE della Commissione
del 12 febbxalo 2004, che fissa le modalita di prelievo dei cam-
pioni e i metodi di i per il controllo ufficiale del tenore di
stagno nei prodotti alimentari confezionati in contenitori di
metallo.

IL MINISTRO DELLA SALUTE

Vista la direttiva 2004/16/CE della Commissione del
12 febbraio 2004 che fissa le modalita di prelievo dei
campioni e i metodi di analisi per il controllo ufficiale
del tenore di stagno nei prodotti alimentari in scatola;

Visto il Regolamento CE n. 466/ 2001 della Commis-
sione dell’8 marzo 2001 che definisce i tenori massimi
di taluni contaminanti presenti nelle derrate alimentari;

Visto il Regolamento CE n. 242/2004 della Commis-
sione del 12 febbraio 2004 recante modifica del regola-
mertito CE n. 466/2001 per quanto riguarda la presenza
di stagno inorganico nelle derrate alimentari;

Visto l'art. 21 della legge 30 aprile 1962, n. 283;

Visto il decreto del Presidente della Repubblica
26 marzo 1980, n. 327 ed in particolare l’art. 9;

Visto il parere della Commissione per la determina-
zione dei metodi ufficiali di analisi di cui all’art. 21 della
legge 30 aprile 1962, n. 283, espresso nella seduta del
29 novembre 2004;

Decreta:
Art, 1.

1. 11 controllo ufficiale dei tenori di stagno nei pro-
dotti alimentari confezionati in contenitori di metallo
deve essere effettuato secondo i metodi di campiona-
mento e di analisi riportati negli allegati al presente
decreto, parte integrante dello stesso.

Il presente decreto sara trasmesso alla Corte dei
conti per la registrazione e sara pubblicato nella Gaz-
zetta Ufficiale della Repubbhca italiana.

Roma, 4 marzo 2005

Il Ministro: SIRCHIA

Registrato alla Corte dei conti il 6 maggio 2005
Uff icio di controllo preventzvo sui Ministeri det servizi alla persona e
dei beni culturali, registro n. 2, foglio n. 263 :

ALLEGATO 1

METODI DI PRELIEVO DEI CAMPIONI PER IL CONTROLLO
UFFICIALE DEL TENORE DI STAGNO NEI PRODOTTI
ALIMENTARI IN CONTENITORI DI METALLO

1. Oggetto e campo di appllcazzone

I campioni destinati al controllo ufficiale del mpo:e di stagno nei
prodotti aliméntari confezionati in con ,metallo devono
essere prelevati secondo le modalita di’ seglito elenicate. 1 ‘campioni
globali.cosi ottenuti saranno ritenuti rapptreséntativi‘della ‘partita. La
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conformita con i livelli massimi fissati dal regolamento (CE) n. 242/
20&4 -della Commissione. viene stabilita in base al tenore nscontrato
,m: campioni di laboratorio. - .

2, Def nizioni,

e 2L, Partxta quantltatlvo dl prodo;to ahmentare xdentlﬁcabﬁe,
consegnato in un unica volta, per il quale € stata accertata, dallad~
etto al controllo ufficiale, la presenza di caratteristiche comuni, quali
igine, la varieta, il tipo di 1mbal]agglo, it confezxonatore Io spedn-
zioniere e il marchio.

2.2. Sottopartita: porzione di una pamta designata per l'applica-

zione delle modalita di prelievo. Cxascuna sottopamta deVe essere
fisicamente separata e identificabile. .-

2.3. Campione’ elementare: quanmatlvo (h matenaie prelevato in
un solo punto della partita o della sottopartita:
- 2.4, Campione globale: campione -ottenuté-riunendo tutti-i cam-
pioni elementari prelevati dalla partita o dalla sottopartita.
2.5, Campione di laboratorio: campione destinato al laboratorio,
ricavato dal campione globale, da sudleldere in cinque aliquote da
destinare alle analisi.

#/2.6. Aliquota: porzione ottenuta dal campione di Iaboratono e
cortispondente ad un quinto del camplone di faboratono !

3. Disposizioni generalt.
- .3.1. Personale.

- 1l prelievo dei campioni deve essere effettuato da personale quah—
ﬁcaw che deve operare secondo le modahta del presente allegato

3.2. Prodotto da campionare.

Ciascuna partita da controllare &
scpa:ato
"3.3. Precauzioni da prendere.

Durante il campionamento e la preparamone dei campioni di
faboratorio € necessario evitare qualsiasi condizione che possa modi-
ficare il tenore di stagno e compromettere Panalisi o la rappresentati-
v1ta del campione globale.

' 3.4. Preparazione dei campioni elementari.

I campioni elementari devono essere prelevati, per quanto possi-
bile, in vari punti distribuiti casualmente nella partita o sottopartita.
Qualsiasi deroga a tale norma deve essere segnalata nel verbale di
cui al punto 3.8.

3.5. Preparazione del campione globale.

I camplone globale deve avere il peso di atmeno un chilo, a meno
che ci6 non sia possibile, come nel caso di campienamento:di prodottl
alimentari in confezioni singole. In quest’ultimo caso si applicano le
disposizioni della tabella 2.

3.6. Preparazione del campione di laboratorio.

+ 1l campione di laboratorio. deve. essere suddiviso 'in aliquote
uguah conformemente alle disposizioni. di cui ai punti’ 3,7 ¢ 3.8 del
presente allegato.

3.7. Preparazione delle aliquote.

Le dimensioni di ciascuna ahquota devono essere tali da‘consen-
tire almeno lo svolgimento di analisi in duplicato.

Ogni aliquota deve essere collocata in un recipiente pulito, di
materiale inerte, che la protegga adeguatamente contro qualsiasi fat-
tore di contaminazjone, da perdita di analiti per assorbimento nella
parete interna del recipiente e dai danni che potrebbero essere causati
dal trasporto o dalla conservazione.

3.8. Sigillatura ed etichettatura delle aliquote.

Ogni aliquota viene sigillata sul luogo del prelievo e 1dentiﬁcata
secondo le modalitd del decreto del Presidente della “Repubblica
1. 327/1980. Per ciascun prelievo di campione, si redige un verbale di
campionamento che consenta di identificare con cerfezza, la partita
campionata, la data e il luogo di camplonamento, nonché qualsiasi
iformazione supplementare che possa essere ufxle alP’; nahsta
4. Modalita di prelievo. - ‘

- Il metodo di campionamento deve garantiré che il campione glo:
bale sia rappresentativo della partita che deve- essere dontroilata

* 4.1. Numero di campioni elementari. * @ *« ©"

II numero minimo di campioni elementarrda prelevare dalia par-
tlta ¢ indicato nella tabella 1.

¢ oggetto di campxonamento

. TABELLA 1
i Numero di confezmm (camplom clémt:ntari) da, prelevare
’ Numaro dn confezioni del]a par;im e Numero 4 }nfeznom
R 1-25" alimieno 1 ¢onfezione
26 - 100 almeno 2 confezioni
>100. o o 5fcanfczmm»

Se il risultato della prgva & mfcnore ma v1c1no al livello massimo
stabilito dal regolamento (CE) n. 242/2004, pug essere necessario
effettuare ulteriori mdagn}i,tenuto chei tenori si nfenscono al conte-
nuto della singola. confezxonc, ma le anahsl sono state effettuate sul
camptonc globale.’

42. Camplonamnto a lwello del commercio aldettagho

-1l campionamento:-dei prodotti alimentari a‘livello del commer-
cio’ al dettaglio va effettuato:rispettando le: disposizioni di cui sopra.
Se ¢i6 non fasse possibile, si puo ricorrere ad altre procedure di cam-
pionamento altrettanto efficaci - ‘purché sia garannta la rappresenta-
tivita della partita camplonata.

5. Conformzta della partita.

11 laboratorio deputato -al ‘controllo ufficiale deve effettuare
almeno due analisi indipendenti ¢ calcolare 1a media dei risultati.

La partita & conforme se Ia media dei nsuitatl corretti per il fat-
tore di recupero, non supera il tenore massimo stabilito dal regola-
mento (CE) n. 242/2004 tenuto conto dell’incertezza di misura.

La partita,non & conforme se la media corretta per il recupero
supera il tenore massimo stabilito dal regolamento (CE) n. 242/2004
oltre ogm raglonevole dubbm {enuto conto dell'incertezza di misura.

ALLEGATO 2

PREPARAZIONE DEL CAMPIONE E CRITERI RELATIVI Al
METODI "DI ANALISI IMPIEGATI NEL CONTROLLO
UFFICIALE DEL TENORE DI STAGNO NEI PRODOTTI
ALIMENTARI CONFEZIONATI IN CONTENITORI DI
METALLO

1. Precauzioni.

E jnnanzitutto necessario ottenere un campmne ch hboraxono
(aliquota) rappresentativo ed omogeneo.. '

L’analista deve assicurarsi che i campioni non si contaminino
durante la loro preparazione. Se possibile, ¢ preferibile che le apparec-
chiature che entrano in contatto con il campione siano fatte di mate-
riali inerti, per esempio di plastica come:polipropilene, PTFE, ecc., e
che siano pﬁhte con ac:da per rendere minithi i rischi di contamina-
zione. Possono essere usate lame in acciaio inossidabile di alta qualita.

Esistono numerose procedure spemﬁche che possono essere utiliz-
zate per la determinazione.dello stagne nei prodotti alimentari di cui al
regolamento n. 242/2004. Quelle descritte nella norma EN 13804,
«Foodstuffs - Determination of Trace Elements - Performance Criteria
and General Considerations», CEN, Rue de Stassart 36, 13 - 1050 Brus-
sels, sono soddisfacenti, ma altre possono essere altrettanto valide.

2. Trattamento del campione globale.

It campione globale viene macinato finemente e accuratamente e
mescolato, utilizzando un metodo che garantisca una omogeneizza-
zione completa.

Solo campioni omogenelzzan molto finemente danno risultati
riproducibili.
3. Suddivisione del campione globale in aliguote.

Si applicano le modalita previste dal decreto del Presidente della
Repubblica 27 marzo 1980, n. 327.

4. Metodo delle analisi di laboratorio e requisiti di controHo del labora-
torio. :

4.1. Definizioni.

Alcune delle definizioni piu comunemente usate ehe if laborato—
rio dovra utilizzare sono indicate qui di seguito:
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T - = Ripetibilita, valore al di sotto del quale ¢ lecito presu-
merg.che la differenza. assoluta fra risultati di singole
‘prove. ‘ottenuti in condizioni di ripetibitita (ciog, stesso
campione, stesso operatore, stesso apparecchlo stesso
Iaboratone breve intervallo d}tempo) -rientri in una
sp(:c ga. probablhta (generalmente - 11 95%), ¢ quindi

T = dtmazmne standard, calcolata dai risultati ottenuti in
condiziont di ripetibilita.

‘1' devxazmne “standard”’ reI%?va calcolata da risultati
“ottenuti in condizioni'di Hpetibitita [(Sr/X)x 100] in
“cui X & la media def ristltati otfenuti,

R o= r1produc1b111ta ‘valore al di sotto del qualc £ lﬁcxto fe-
sumere che la differenza assoluta fra i risultati delle
" singble prove, otteénute’in condizioni di r1produc1b111ta
(cioé; sw materiali: identici bttemuti da operatori in
- diversi laboratori, mediante metodo di prova standar-
dizzato) rientri in una.specifica. probabihta (genera.l-
menteil 95%); R =2,8x8..

RSD,

Sr = deviazione standard, calcolata da n’sw‘att ottenutr in
condizioni di nproduc1b111ta

RDSg = deviazione standard relativa, calcolata da risultati
ottenuti in condizioni di nproductblhta [(Sr/X)x100].

HORRAT, = il valore RSD, determinato diviso per il valore RSD;
calcolato’ dali’equamone d1 Horwn:z assumendo
r = 0,66R.

HORRATR = il valore di RSDR determlnato diviso per 11 valore

. -RSDg calcolato dall’equamone di Horwitz.
U = Pincertezza ampliata che? apphcando un ‘fattore 'di

confidenza di 2, dd un hivello di sicurezza del 95%
circa.

4.2. Requisiti generali.

I metodi di analisi utilizzati per il controllo dei prodotti alimen-
tari devono essere conformi alle disposizioni di cui ai punti 1 e 2 del-
Pallegato della direttiva 85/591/CEE del Consiglio, del 20 dicembre
1985, concernente Pistituzione di'modalita di prelievo dei campioni e
di metodi d’analisi comunitari per il oontrollo dcf prodottl destinati
all’alimgntazione umana.- )

4:3. Requisiti specifici.

Se a livello comunitario non € prescritto alcun metodo spemﬁco
per la determinazione del tenore di stagno nei prodotti alimentari
confezionati, i laboratori possono scegliere qualsiasi metodo a condi-
zione che esso rispetti i parametri della tabella 1. L’ideale sarebbe
che la convalida comprenda-un materiale di riferimento certificato.

" TaBeLral
Parametn di nfenmento (del metodl d1 analisi per lo stagne)

Parametm Valorelcommento

Abpplicabilita Prodotti alimentari di cui al Tegolamento
) (CE) n. 242/2004

Limite di rilevazione Non’ pid di 5'mg/kg

Limite di quantificazione| Non piu di 10 mg/kg

Precisione Valori di Horrat, odi HORRATR inferiori
a 1,5 nella prova di validazione

Recupero 80%-105% (studi collaborativi)

Specificita Senza interferenze di matrice o spettro

4.3.1. Criteri di prestazione.

Per valutare Pidoneitd del metodo d’analisi il laboratorio puod
calcolare I'incertezza massima standard con la seguente formula:

Uf = /(LOD/2)? + (0,1C)?

Uf = incertezza massima standard
LOD = limite di rilevazione del metodo .
C = concentrazione che presenta un interesse

11 metodo di analisi puo essere utilizzato se 'incertezza stimata &
inferiore o uguale all’incertezza massima standard. .

4.4. Calcolo del fattore di recupero.
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Il risultato anatitico sul rapporto di:prova pud essere riportato, in
forma:corretta o meno-per il fattore di recupero. Devono essere,
comunque, indicati il modo in cui ¢ stato espresso it'risultato analitico
e il fattore di recupero.

Le prove di recupero possono essere effettuate seguendo le «ISO/
AOAC/IUPAC Harmonised ‘Guidelines for the Use of Recovery
Infcrmatton in Analytxcal Measurement» '

Ril nsultato dell’analisi va. rlportato come X +/ U m cul X ¢ il
rlsu]tato analitico'e U & I'incertezza di misura. T

::4.5. Norme di qualita del laboratorio, .

I laboratori devono.conformarsi a]le ciisposizmm del decreto
leglslatxvo del 26 maggio 1997, n. 156 riguardante misure supplemen-
tari jn merito al controllo ufﬁciz}le dei prodotti alimentari. -

4.6. Altre considerazioni-per analisi test di competenza. . - +

Partecipazione ad adeguati programmi:di prova della compe-
tenza, conformi all’«International Harmonised Protocol for the Pro-
ficiency, Testing, of (Chemical) Analytical Laboratories», sviluppato
nell’ambito di IUPAC/ISO/AOAC..

Taluni programmi comprendono spemﬁcatamente la detenmna—
zione del tenore di stagno nei prodotti alimentari ¢ si raccomanda di
partec1pare ad essi piuttosto che a programmi generali volti a deter-
minare il tenore dei metalli nei prodotti alimentari.

Controlli di qualita interni.

I laboratori devono dimostrare di aver istituito procedimenti
interni di controllo della qualita come, ad esempio, le «ISO/AOAC/
TUPAC. International Harmonised Guidelines. for Internal Quality
Control in Analytical Chemistry Laboratories».

Preparazione del campione.

Si porra la massima cura nel far si che tutto lo stagno del cam-
pione rientri nella soluzione per lanalisi, garantendo, in particolare,
che il procedimento d1 dissoluzione del campione sia tale che nessuna
specie idrolizzata Sn*™* sia precxpltata (come Possido di stagno SnO,,
Sn(OH)4, Sn05.H,0). -

~ Conservare i campioni preparat1 in 5 mol/l HCl Poiché il SnCl,
¢ assai volatile; le soluzioni cosi ottenute non devono essere portate
ad ebolhzmne

05405280

. MINISTERO DEL LAVORO
E DELLE POLITICHE SOCIALI

DECRETO 4 maggio 2005.

Sestituzione del commissario liquidatore della societa coope-
rativa «<L’Olimpia Soc. Coop. Edilizia a'r.1.», in Taranto.

IL DIRETTORE PROVINCIALE DEL LAVORO
DI TARANTO

~ Visto il verbale in data 28 giugno 1996 con il quale
Passémblea - straordinaria della “societd  cooperativa
«L’Ohmp1a Societd cooperativa edilizia a r.1.», con sede
in Taranto, via Palmiro Togliatti n. 17, ha dehberato lo
sc10g11mento anticipato dell’ente ai sensi dell’art. 2448
del codice civile con nomina di tre liquidatori nelle per-
sone dei signori Avarello Gluseppe Nastro Ferdinando
¢ Boccuni Francesco;

Considerato che la societa & in hqwdazmne dal 1996
e che dagli accertamenti ispettivi € risultato un ecces-
sivo ritardo ed un irregolare svolgimento della proce-
dura. d1 hquldazmne in quanto il signor Avarello Giu-
seppe € deceduto e i signori Nastro Ferdinando ¢ Boc-
cuni, Francesco hanno rassegnato le dimissioni dalla
carica di liquidatore in modo irrevocabile; «
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