
REGOLAMENTO (CE) N. 1206/2005 DELLA COMMISSIONE

del 27 luglio 2005

relativo all'autorizzazione permanente di taluni additivi nell'alimentazione degli animali

(Testo rilevante ai fini del SEE)

LA COMMISSIONE DELLE COMUNITÀ EUROPEE,

visto il trattato che istituisce la Comunità europea,

vista la direttiva 70/524/CEE del Consiglio, del 23 novembre
1970, relativa agli additivi nell'alimentazione degli animali (1), in
particolare gli articoli 3 e 9 D, paragrafo 1,

visto il regolamento (CE) n. 1831/2003 del Parlamento europeo
e del Consiglio, del 22 settembre 2003, sugli additivi destinati
all'alimentazione animale (2), in particolare l'articolo 25,

considerando quanto segue:

(1) Il regolamento (CE) n. 1831/2003 prevede una proce-
dura di autorizzazione per gli additivi nei mangimi.

(2) L'articolo 25 del regolamento (CE) n. 1831/2003 con-
tiene disposizioni transitorie per le domande di autoriz-
zazione di additivi per mangimi presentate conforme-
mente alla direttiva 70/524/CEE prima della data di ap-
plicazione di detto regolamento.

(3) Le domande di autorizzazione degli additivi indicati negli
allegati del presente regolamento sono state presentate
prima dell'entrata in vigore del regolamento (CE)
n. 1831/2003.

(4) Le osservazioni iniziali sulle domande di autorizzazione,
come disposto dall'articolo 4, paragrafo 4, della direttiva
70/524/CEE, sono state inoltrate alla Commissione prima
della data di entrata in vigore del regolamento (CE)
n. 1831/2003. Tali domande devono pertanto continuare
ad essere trattate conformemente all'articolo 4 della di-
rettiva 70/524/CEE.

(5) L'impiego del preparato enzimatico endo-1,4-beta-gluca-
nasi, endo-1,3(4)-beta-glucanasi ed endo-1,4-beta-xilanasi
prodotto da Trichoderma longibrachiatum (ATCC 74 252) è
stato autorizzato provvisoriamente, per la prima volta,
per i tacchini da ingrasso dal regolamento (CE)
n. 937/2001 della Commissione (3). Nuovi dati sono stati

presentati a sostegno della domanda di autorizzazione a
tempo indeterminato del preparato enzimatico. Dalla va-
lutazione risulta che sono soddisfatte le condizioni di cui
all'articolo 3 A della direttiva 70/524/CEE. Di conse-
guenza, è opportuno autorizzare a tempo indeterminato
l'impiego del preparato enzimatico di cui all'allegato.

(6) L'impiego del preparato enzimatico endo-1,3(4)-beta-glu-
canasi ed endo-1,4-beta-xilanasi prodotto da Penicillium
funiculosum (IMI SD101) è stato autorizzato provvisoria-
mente per la prima volta per i suini da ingrasso dal
regolamento (CE) n. 418/2001 della Commissione (4).
Nuovi dati sono stati presentati a sostegno della do-
manda di autorizzazione a tempo indeterminato del pre-
parato enzimatico. Dalla valutazione risulta che sono
soddisfatte le condizioni di cui all'articolo 3 A della di-
rettiva 70/524/CEE. Di conseguenza, è opportuno auto-
rizzare a tempo indeterminato l'impiego del preparato
enzimatico di cui all'allegato.

(7) L'impiego del preparato enzimatico endo-1,4-beta-xila-
nasi prodotto da Bacillus subtilis (LMG S-15136) è stato
autorizzato provvisoriamente per la prima volta per i
suinetti slattati dal regolamento (CE) n. 937/2001. Nuovi
dati sono stati presentati a sostegno della domanda di
autorizzazione a tempo indeterminato del preparato en-
zimatico. Dalla valutazione risulta che sono soddisfatte le
condizioni di cui all'articolo 3 A della direttiva
70/524/CEE. Di conseguenza, è opportuno autorizzare
a tempo indeterminato l'impiego del preparato enzima-
tico di cui all'allegato.

(8) L'impiego del preparato enzimatico endo-1,3(4)-beta-glu-
canasi prodotto da Trichoderma longibrachiatum
(ATCC 2106), endo-1,4-beta-xilanasi prodotto da Tricho-
derma longibrachiatum (ATCC 2105) e subtilisina prodotto
da Bacillus subtilis (ATCC 2107) è stato autorizzato prov-
visoriamente per la prima volta per i polli da ingrasso dal
regolamento (CE) n. 1636/1999 della Commissione (5).
Nuovi dati sono stati presentati a sostegno della do-
manda di autorizzazione a tempo indeterminato del pre-
parato enzimatico. Dalla valutazione risulta che sono
soddisfatte le condizioni di cui all'articolo 3 A della di-
rettiva 70/524/CEE. Di conseguenza, è opportuno auto-
rizzare a tempo indeterminato l'impiego del preparato
enzimatico di cui all'allegato.
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(9) La valutazione delle domande indica che è opportuno
stabilire alcune procedure per proteggere i lavoratori dal-
l'esposizione agli additivi figuranti negli allegati. Tale pro-
tezione dovrebbe essere garantita dall'applicazione della
direttiva 89/391/CEE del Consiglio, del 12 giugno 1989,
concernente l'attuazione di misure volte a promuovere il
miglioramento della sicurezza e della salute dei lavoratori
durante il lavoro (1).

(10) Le misure di cui al presente regolamento sono conformi
al parere del comitato permanente per la catena alimen-
tare e la salute degli animali,

HA ADOTTATO IL PRESENTE REGOLAMENTO:

Articolo 1

I preparati appartenenti al gruppo «Enzimi» che figurano nell'al-
legato sono autorizzati a tempo indeterminato per l'impiego
come additivi nell'alimentazione animale, alle condizioni ivi
specificate.

Articolo 2

Il presente regolamento entra in vigore il terzo giorno succes-
sivo alla pubblicazione nella Gazzetta ufficiale dell'Unione europea.

Il presente regolamento è obbligatorio in tutti i suoi elementi e direttamente applicabile in
ciascuno degli Stati membri.

Fatto a Bruxelles, il 27 luglio 2005.

Per la Commissione
Neelie KROES

Membro della Commissione
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ol
ec
ol
a
di

zu
cc
he
ri
rid

ut
to
ri
(e
qu
iv
al
en
ti
gl
uc
os
io
),
a
pa
rt
ire

da
be
ta
-g
lu
ca
no

di
or
zo
,
al

m
in
ut
o,

co
n
pH

5,
0
e
a
30

°C
.

(8
)
1
U

è
il
qu
an
tit
at
iv
o
di

en
zi
m
a
ch
e
lib
er
a
1
m
ic
ro
gr
am

m
o-
m
ol
ec
ol
a
di

zu
cc
he
ri
rid

ut
to
ri
(e
qu
iv
al
en
ti
xi
lo
si
o)
,
a
pa
rt
ire

da
xi
la
no

di
fa
rr
o
e
di

av
en
a,

al
m
in
ut
o,

co
n
pH

5,
3
e
a
50

°C
.

(9
)
1
U

è
il
qu
an
tit
at
iv
o
di

en
zi
m
a
ch
e
lib
er
a
1
m
ic
ro
gr
am

m
o
di

co
m
po

st
o
fe
no

lic
o
(e
qu
iv
al
en
ti
tir
os
in
a)
,
a
pa
rt
ire

da
su
bs
tr
at
o
di

ca
se
in
a,

al
m
in
ut
o,

co
n
pH

7,
5
e
a
40

°C
.
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